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UNIVERSITATEA ,,VALAHIA” DIN TARGOVISTE

.. R . Se aplica pentru anul I de
Facultatea: Ingineria Mediului si Stiinta Alimentelor studiu fncepand cu anul

Domeniul: Inginerie Chimica universitar 2025/2026

Program de studii: Controlul si Securitatea Produselor Alimentare
Durata studiilor: 4 ani

Forma de invatimant: zi
Cod : FMA-LCS

PLAN DE iINVATAMANT
CICLUL1
I. Misiune
Misiunea Planului de Invitamant reflectd misiunea Programului de studii universitare de licentd Controlul
si Securitatea Produselor Alimentare, oferind pregétire academica si practica in domeniul analizelor fizico-

chimice, al chimiei alimentelor, al biochimiei §i microbiologiei produselor alimentare, respectiv in
controlul calitdfii acestora, cu scopul reducerii riscurilor $i cresterii sigurantei in consum a alimentelor.

II. Obiective

Obiectivele planului de invatamant vizeaza pregatirea de specialisti pentru unititile de industrie alimentard
cu capital de stat §i privat, pentru institutele de cercetare, pentru institutele de proiectare de profil,
asigurarea cu cadre didactice de specialitate a invitaméantului preuniversitar, formarea de ingineri de
industrie alimentara capabili si prezinte devotiune pentru sistemul invitarii permanente, sd-si demonstreze
excelenfa si inovatia In rezolvarea problemelor, in luarea deciziilor in actualul context social i global i
care sa dezvolte o atitudine de lider in practica profesionald.

III. Cerinte pentru absolvirea ciclului
- Credite pentru discipline obligatorii $i optionale: 240
- Sustinerea si promovarea examenului de diploma: 10

IV. Structura anului universitar (in saptaméani):

Anul de studii | Activitati didactice Sesiunea de examene Practica Vacante
Sem.I | Sem.II | Iama Vara | Refaceri Tarna | Primavara Vara
credite
I 14 14 3 3 2 0 2+1* 1 12
| 14 14 3 3 2 3 2+1* 1 9
I 14 14 3 3 2 3 2+1* 1 9
v 14 10+4** 3 3 1 0 2+1* 1 0
* - o0 sdptdmana vacantd intersemestriald
** - 4 saptamani pentru elaborarea proiectului de diploma
V. Nr. de ore pe siptimina
Anul de studii Sem. 1 Sem. II Alte mentiuni
I 26 26
26 26 Practica 90 ore
2 26 26 Practica 90 ore
1Y - 26 26 (10 sapt.) Elaborare proiect diploma 120 ore
Rectqé
Conf) A i . Decgn, . Director departament,
Corneliv Conf.univ.dr.ing. Daniela Conf.univ.dr.ing. Elena s

Cristiana Alexandrescu Barascu
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VI. Modul de alegere a cursurilor optionale, condifionari.

In conformitate cu prevederile legale si standardele ARACIS in vigoare, optiunea pentru una din discipline
optionale este conditionata de:

- numdrul minim de studenti admis pentru constituirea formatiilor de studiu, in conformitate cu legislatia
in vigoare;

- posibilitatea facultitii de a realiza gruparea lor astfel incét, aceasta si conduca la eforturi financiare
minime, eforturi reclamate de baza materiala si de incadrarea cu personal didactic.

Pentru o disciplini optionald sau un modul optional nu se pot inscrie mai multi studenti decat numarul
maxim care se stabileste de Consiliul Facultatii.

Daci existid mai multe cereri decit numéarul maxim stabilit, departajarea pe discipline si module optionale
se va realiza in functie de media anului de studiu anterior.

VII. Conditii de inscriere in anul de studii urmitor.

Studentii pot fi inscrisi in anul urmator fird sa realizeze toate punctele de credit, in conformitate cu
prevederile Regulamentului privind activitatea profesionald a studentilor, adoptat de Universitatea
,,Valahia” din Targoviste

VIII. Competente si ocupatii

Competente

defineste procesul; asigurd managementul proceselor; analizeazd procese de productie In vederea imbunétitirii;
verificd calitatea materiilor prime; opereaza aparate de cercetare stiintifica si de laborator; analizeaza probe chimice;
realizeazi experimente chimice; testeazi materiale; inregistreaza datele incercarilor; efectueazi cercetare stiintifica;
aplicd standarde de sinitate si sigurantd; aproba proiecte ingineresti; stabileste standarde pentru instalatiile de
productie; elaboreazd proceduri standard de operare de-a lungul lantului alimentar; aplicd principii ale tehnologiei
alimentare; realizeaza operatiuni detaliate de prelucrare a alimentelor; efectueazi controlul de calitate asupra
prelucrarii alimentelor; asigurd conformitatea produsului finit cu cerintele; aplica reglementdri referitoare la
fabricarea alimentelor si a bauturilor; analizeazi cerintele referitoare la ambalare; aplicdi metoda HACCP (analiza
riscurilor si punctele critice de control); aplica bune practici de fabricatie (BPF); analizeaza esantioane din alimente
si bauturi; utilizeaza software de desen tehnic; asigurd conformitatea cu legislatia de mediu; asigurd conformitatea
cu legislatia in materie de securitate; monitorizeaza evolutiile utilizate 1n industria alimentard; gestioneaza
dezvoltarea profesionald personald; gindeste in mod abstract; sintetizeazd informatii; redacteazi lucrari stiintifice,
academice si documentatie tehnica; isi mentine la zi cunostintele profesionale; reduce risipa de resurse; gestioneaza
toate activitdtile de inginerie a proceselor; gestioneaza actiuni corective; efectueaza controlul calitétii; asigura
conformitatea materialelor; analizeaza strategii legate de lantul de aprovizionare; promoveaza ambalajele din materii
prime sustenabile.

Ocupatii posibile
Inginer in industria alimentara/ Cod COR: 214514
Consilier inginer industria alimentara/ Cod COR: 214517

Specialist tehnologia alimentelor/ Cod COR: 214538

Decan, Director departament,
Conf.univ.dr.ing. Daniela Conf.univ.dr.ing. Elena

Cristiana Alexandrescu Barascu
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IX. Planul de invatimént pe semestre.
Domeniul: Inginerie Chimica

Se aplica pentru anul I de
studiu incepédnd cu anul

Program de studii: Controlul si Securitatea Produselor Alimentare universitar 2025/2026
Anul I
Semestrul I
Nr. Estimarea Studiu Numar ore Forma
crk. COD Disciplina Nr: ;:::.:?1:. individual Total/ de
credite (ore) (ore) C S L P verif.
sem.
Discipline obligatorii
1 | LCS1BFO1 IAlgebra !lnlaré si analiza 5 125 23 ) 1 0 0 42 v
matematici
2 JLCS1BFO02 IChimia compugilor anorganici din
sistemele alimentare 3 75 19 2 0 2 0 36 E
3 | LCS 1 BF03 [Fizica 4 100 44 2 0 2 0 56 E
4 | LCS 1B F 04 |Desen tehnic si infografica 4 100 72 1 0 1 0 28 A\
5 | LCS 1 B F 05 |Chimia compusilor organici din
Isistemele alimentare 3 73 19 2 0 2 g 56 E
6 | LCS 1B F 06 |Informatica aplicata in inginerie 5 125 55 3 0 2 0 70 E
7 | LCS 1 B C 07 JLimba strdina 3 75 47 0 2 0 0 28 v
8 | LCS 1 B C 08 JEducatie fizic si sport 3 75 47 0 2 0 0 28 \Y
Total discipline obligatorii 30 750 386 12 5 - 9 0 364 |4E,4v,
Discipline facultative
9 | LCS 1L C09 [Voluntariat 1 3 75 15 60 ore 60 AR
Total discipline facultative 3 s 15 0| o !) 0 | o 60 1A/R
Discipline liber alese aferente modulului psihopedagogic
10 |PP1 1BFO01 |Psih010gia educatiei 5 125 69 2 2 0 0 56 E
To.tal dlsclpllr}e liber alese aferente modulului 5 125 69 2 2 0 0 56 1E
Lpsnhopedagoglc 4
Semestrul II
Nr. COoD Disciplina Nr. Eai:::::ﬁ: T Numar ore Forma
crt. credite | studentuti [ Mdividual @ S L P | Total/] de
(ore) (ore) .
sem. | verif.
Discipline obligatorii
11 | LCS 1 B F 10 |Teoria probabilitatilor si statistica
matematica 4 100 44 2 2 0 0 56 E
12 | LCS 1 B F 11 |Grafica asistata de calculator 125 69 2 0 2 0 56 v
13 | LCS 1 B F 12 |Elemente de inginerie mecanici 125 69 2 2 0 0 56 E
14| LCS1BF13 iza si si ii
Al?all'za §1 51.nteza rea_ctulor 5 125 41 3 0 3 0 84 E
chimice in sisteme alimentare
15| LCS1BF14 Te@odmamncé si cinetica 5 125 69 ) 0 ) 0 56 E
chimica
16 | LCS 1 B C 15 |Limba strdind 3 75 47 0 2 0 0 28 \'
17 | LCS 1 B C 16 |Educatie fizic3 si sport 3 75 47 0 2 0 0 28 A"
Total discipline obligatorii
P g 0 | 70 | 3ss L3 - 710} 364 |4E 3V
Discipline facultative
18 | LCS 1 F C 17 |Voluntariat 2 3 75 15 60 ore 60 AR
Total discipline facultative 3 75 15 0| o !) 0o | o 60 1 A/R
Discipline liber alese aferente modulului psihopedagogic
19 |PP1 1 BF 01 |PedagogicI:
Fundamentele pedagogiei
Teoria §i metodologia curriculum- 5 125 69 2 2 0 0 56 E
ului
Total discipline liber.: dferente modulului 2 2 0 0
R i ¥ 1E
I_psnhopedagoglc m {4 \\\ 5 125 69 4 56
- =) I

_ i.‘:_m\_,\r
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Decan,
nf.univ.dr.ing. Daniela Cristiana Alexandrescu

J'_u_—,gé(_:tlcarc, A/R - admis/respins

Director departament,

Conf.univ.dr.ing. Elena Barascu
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IX. Planul de invagimant pe semestre.
Domeniul: Inginerie Chimica

Se aplica pentru anul II de
studiu incepand cu anul

Program de studii: Controlul si Securitatea Produselor Alimentare universitar 2026/2027
Anul IT
Semestrul I
Estimarea Studiu
Nr. - Nr. activitafii | o . . Forma
et COD Disciplina credite | e individual C S L P Total/ de verif.
(ore) (ore) sem.
Discipline obligatorii
1 | LCS2BF 01 |Fenomene de transfer 5 125 83 2 1 0 0 42 E
2| LCS2BF02 F:hmue anah_nca 5i analiza 4 100 44 2 0 2 0 56 E
instrumentald
3 | LCS 2 B F 03 |Elemente de inginerie electrica 4 100 72 1 0 1 0 28 \'A
4 | LCS 2B S 04 |Biochimia alimentard 5 125 41 3 0 3 0 84 E
5| LCS2BS05 |Microbiologie 1 5 125 55 3 0 2 0 70 E
6 | LCS2 B C 06 |Limba straind 3 75 47 0 2 0 0 28 v
S— i T aE. 2V
Total discipline obligatorii 26 650 342 11 3 = 8 0 308 s
2
Discipline optionale
7 | LCS 2 0O S 07 |Principii 5i metode de conservare a
produselor alimentare 4 o 44 2 0 5 0 56 v
8 | LCS 2 0O S 08 |Metode si tehnici in controlul 10
calitatii alimentelor
Total discipline optionale 4 100 44 2 0 . 2 0 56 v
|Discipline facul aferente programului de studiu
9 | LCS2F S 09 |Produse sinbiotice 3 75 33 2 0 1 0 42 \Y%
10§ LCS 2 F C 10 JEducatie fizica §i sport 2 50 36 0 1 0 0 14 N
11§ LCS2F C 11 |Voluntariat 3 3 75 15 60 ore 60 A/R
Total dfsclplme facultative aferente programului 8 200 84 2 1 | 1 o 116 |zv, 1am]
de studiu 4
Discipline liber alese aferente modulului psihopedagogic
12| PP12BF 01 [Pedagogie II:
Teoria §i metodologia instruirii 5 125 69 2 2 0 0 56 E
Teoria i metodologia evaluani
To.tal dlsuplufe liber alese aferente modulului 5 125 69 2 2 0 0 56 1E
psihopedagogic 4
Semestrul 11
Eatimares Studiu Numar ore
Nr. - Nr. wctivitill | o - Forma
at] €O Disciplina credite | e | sl ] p gy | Ot g veris,
(ore) (ore) sem.
Discipline obligatorii
13| LCS2BF 12 ii uni
CS Qperayu unitare cu transfer de 5 125 55 3 2 0 0 70 E
impuls §i de masa
14| LCS 2B F 13 [Mecanica fluidelor 3 75 33 1 1 0 0 42 \J
15| LCS2BF 14 |Electrochimic §i coroziune 3 75 33 2 0 1 0 42 \4
16| LCS2B S 15 [Microbiologie 2 5 125 69 2 0 2 0 56 E
17] LCS 2B S 16 |Bazele alimentatici 4 100 30 3 0 2 0 70 E
18 | LCS 2 B C 17 JLimba stréina 3 75 47 0 2 0 0 28 \'
19 LCS2BF 18 IPracricé 4 100 10 3 saptamdéni x 6h/z x 5zile/sapt.] 90 \Y4
Total discipline obligatorii 5 0
P & 27 675 277 - I = 2|2 ] 398 | 3E,4V
| Discipline optionale
20| LCS 2 OF 19 [Metode de analiza instrumentala in
controlul calitéfii produselor
alimentare 3 75 19 2 0 2 0 56 E
21| LCS2 OF 20 |Cataliza industriala §i catalizatori
Total discipline optionale 3 75 19 2 0 L 2 0 56 1E
Discipline facultative aferente programului de studiu
22| LCS2F S 21 |Promovarea produselor alimentare 3 75 33 1 2 0 0 42 \'
23 ) LCS 2 F C 22 |Educafie fizica si sport 2 50 36 0 1 0 0 14 \
24| LCS2F C 23 |Voluntariat 4 3 75 15 60 ore 60 A/R
Total dfsclplme liber alese aferente programului 3 200 84 1 3 1 oo 116 |2v, 1am
de studiu 4
Discipline liber alese aferente modulului psihopedagogic
25| PP12 B D 02 |Didactica specialitafii
Fundamentele pedagogiei
T’w}]ﬁ s}_‘m(gdc!oya curriculum- 5 125 69 2 2 0 0 56 E
Total djsciplis Jibdr; eh]’ &ululm 5 125 69 2 2 0 0 56 1E
n:slhop i,t P ) 4
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vetificare, A/R - admis/respins

Decan,
onf.univ.dr.ing. Daniela ©~~tiana Alexandrescu

Director departament,
Conf.univ.dr.ing. Elena Bardscu
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IX. Planul de invatamaint pe semestre.
Domeniul: Inginerie Chimica

Se aplica pentru anul 1II
de studiu incepand cu anul

Program de studii: Controlul si Securitatea Produselor Alimentare universitar 2027/2028
Anul III
Semestrul I
Nr. CcOoD Disciplina Nr. ‘i::‘:‘:_’:: Studiu Numar ore Form
crt. credite Jsousentutul fore individug C S L P Total/| ade
1(ore) sem. | verif.
Discipline obligatorii
1 | LCS3BF 01 |rransfer termic si aparate termice 5 125 55 3 2 0 0 70 E
2 | LCS3 BF 02 |giotehnologie generala 1 5 125 69 2 0 2 0 56 E
3 | LCS 3 BF 03 [stiinta materialelor 5 125 69 2 2 0 0 56 E
4 | LCS3BSO04 [giena in industria alimentard 5 125 69 2 0 2 0 56 \'
5 | LCS3BS0S Tehnologii si control n industrii extractive 5 125 55 3 0 2 0 70 E
—— . = 4E,
Total discipline obligatorii 25 625 317 12 4 6 0 308
22 1v
|Discipline optionale
6 | LC33 OF 06 |utitaje si echipamente in industria alimentara
— - 5 125 69 2 0 0 2 56 v
7 | LCS 3 O F 07 |Optimizarea proceselor tehnologice
YT n )
Total discipline optionale 5 125 69 2 0 : 0 56 1v
|Disciplinefacultative aferente programului de studiu
8 | LCS 3 F S 08 JAuditul calitatii 3 75 33 1 1 21 0]f]o 42 Vv
9 | LCS 3 F C09 |Voluntariat 5 3 75 15 60 ore 60 A/R
—— r n . v
Total discipline facultative aferente programului de studiu 6 150 48 1 2] oo 102 ,
3 1A/R
Dlsc:g!me facultative aferente modulului psihupcdagugjc
PP1 3 B F 02 |Instruire asistata de calculator 2 50 22 1 1 0 0 28
11 PP1 3 B FO01 |Practica pedagogica in inva{amantul
preuniversitar obligatoriu (1) 3 75 33 0 3 0 0 42
Total discipline liber alese aferente modulului psihopedagogic 5 125 55 1 4 ! [1} 0 70 2C
Semestrul 11
Nr. COD Disciplina Nr. ‘i‘r::::';;'l‘ Studiu Numar ore Form
ert. credite Jsdentuni torerf PHVIdua S L P Total/| a de
fliere) sem. | verif.
Discipline obligatorii
12 | LCS 3 BF 10 |Biotehnologie generala 2 5 125 55 3 0 2 0 70 E
13 | LCS3 B S 11 |Tehnologii §i control in industria carnii 5 125 55 3 0 2 0 70 E
14 | LCS 3 B S 12 [Tehnologii si control in industrii fermentative 5 125 55 3 0 2 0 70 E
15 | LCS 3 B S 13 |Tehnologii i control in industria laptelui 5 125 55 3 0 2 0 70 E
16 | LCS3BS 14 i i i
Slfveramtate, securitate alimentara §i siguranfa 4 100 44 5 2 0 0 56 v
alimentelor
17 1cs3Bsis [practica 4 100 10 |3 saptamani x 6hvzi x 5ztessipt| 90 | v
Total discipline obligatorii 28 700 274 14 | 2 | 8 I 0 426 4E,
24 2V
IDiscipline optionale
18 J LCS30C 16 rEticé sl integritate academica 2 50 22 1 1 0 0 28 Vv
19 | LCS 3 O C 17 JAntreprenoriat si gestiunea afacerilor
Total discipline optionale 2 50 22 1 1 ] 0 0 28 v
Discipline facultative aferente programului de studiu
20I LCS 3L S 18 |Controlul si tehnologia preparatelor culinare 3 75 33 i l 0 l 2 I 0 42 v
2]| LCS 3 L C 19 |Voluntariat 6 3 75 15 60 ore 60 A/R
Total discipline facultative aferente programului de studiu P 150 48 1 o] 210 102 1V,
3 1A/R
Discipline facultative aferente modulului psihopedagogic
22| PP1 3 B F 03 JMamigementul clasei de elevi 3 75 47 1 1 0 0 28 E
23| PP13BF U@ J’Ehé&’ﬁcdpho A in invafamantul
| . DMI\N&[SI[M o‘f:'lu, riu (2) 2 50 8 0 3 0 0 42 c
Total disgi g_lp{ﬁi/ﬁll:iﬂ?e afﬁré\ Wlulm psihopedagogic| 125 55 1 4 ! 0 0 70 lllé,

Conf.uni

F 010.2010.Ed.3

Nota= | =
\&’e"
Y

lacyiu, V — verificare, A/R - admis/respins
Decan

Director departament,

Conf.univ.dr.ing. Elena Barascu
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IX. Planul de invitimant pe semestre.
Domeniul: Inginerie Chimica

Se aplicé pentru anul IV

de studiu incepand cu anul

Program de studii: Controlul si Securitatea Produselor Alimentare universitar 2028/2029
Anul IV
Semestrul 1
Nr. COD Disciplina Nr. t;i:l\::;:.' _ Studlu Numar ore Forma
ert. credite| stugemuu | individual =6 S L P Total/ |de verif.
(or) (ore) sem.
Discipline obligatorii
1 LCS4BF 01 }Management §i Marketing 75 47 1 0 0 28 \'%
2 | LCS4BS 02 |Analiza senzorial a produselor alimentare 4 100 58 2 0 1 42 E
3 ] LCS4BS03 ii si in i i
Tehnologii §i control in industria conservelor 5 125 55 3 0 5 0 70 E
vegetale
4 | LCS4BS04 ini i ificatiei si
Tehnologii §i .control in industria panificatiei §i 5 125 55 3 0 3 0 70 E
Jproduselor fainoase
5] LCS4BS05 ici ificarii
Téhmc:l de evaluare a falsificarii produselor 4 100 58 9 0 1 0 0 v
alimentare
6 | LCS4BS06 . - L
Id.entlflcarea si analiza riscurilor in lanful 5 125 69 2 0 0 5 56 E
alimentar
Total discipline obligatorii 2 650 342 13 1 - 6 2 308 | 4E,2v
Discipline optionale
7 LCS 4 O S 07 |Enzimologie aplicatd
8 LCS 4 O S 08 [Toxicologie alimentara 4 108 =t 2 : 2 g - M
Total discipli tional
iscipline optionale 4 100 44 2 0 : 2 0 s6 v
Discipline facultative aferente programului de studiu
9] LCS4FS09 [Stilurialimentare 3 75 33 1 | 2] 0o |]o])] 4 v
10I LCS4FC 10 [Voluntariat 7 3 75 15 60 ore 60 AR
Total discipline facultative af t lui de studi 1V,
otal discipline facultative aferente programului de studiu 6 150 48 1 l 2 I 0 [ 0 102
3 1A/R
Semestrul 11
Nr. COD Disciplina Nr. ﬁi:‘l'v':f;“": _ Studiu Numar ore Forma
ert. credite] swgennay | Rdividual = S L P Total/ |de verif.
(ore) (ore) sem.
Discipline obligatorii
11§ LCS4BF 11 [controlul i automatizarea proceselor 4 100 60 2 0 0 2 40 E
12] LCS4BS 12 i i73
Metode spectrofotometrice de analizi a 4 100 60 2 0 2 0 40 E
alimentelor
13' LCS4BS 13 |aditivi si ingrediente in industria alimentar3 4 100 60 2 0 2 0 40 E
14‘ LCS4BS 14 IControlul suplimentelor nutritive 4 100 60 2 0 2 0 40 Vv
15] LCS4BS15 lValorif.icar?a subpl:oduselor §i deseurilor din 4 100 60 2 0 2 0 40 E
lmdustna alimentard
16] LCS4BS 16 |Elaboarea Proiectul de diplom 5 125 5 |4 saptaméni x 6hvzi x 5 zile/sapt. | 120 v
Total discipline obligatorii »s o S TH 2|0 8 121 5 4E, 2V
Discipline optionale
17 | LCS40S 17 [Metode enzimatice i imunologice de analiza 3 0 0
18 | LCS4 0 S 18 [Trasabilitatea in lantul alimentar S 125 65 3 0 0 o0 i
Total discipline optionale 5 125 65 z 0 60 v
Discipline facultative aferente prngramului de studiu
19' LCS4FS 19 Ilgpldmm!ngk s1 sanatate publica 3 75 45 1 o] 210 30 Vv
20] LCS4FCZB"|®)JEEH51%1 o 3 75 15 60 ore 60 AR
Total dlsuplme aoul tn- mului de studiu 6 150 60 1 o] 2] o 90 1V,
'.r J‘c“l 3 1A/R

Nota: [=Z

:; -
Rectof/2 \7
Contf. um\r drmef\%
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Decan,
Conf.univ.dr.ing. Daniela Cristiana Alexandrescu

Director departament,
Conf.univ.dr.ing. Elena Barasc-
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