UNIVERSITATEA , VALAHIA” DIN TARGOVISTE

Se aplica pentru anul I de studiu

. . . . incepénd cu anul
Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare universitar 2025-2026

Facultatea: Ingineria Mediului §i Stiinta Alimentelor

Program de studii: Tehnologia Prelucririi Produselor Agricole
Durata studiilor: 4 ani

Forma de invitimént: IF
Cod : FMA-LPA

PLAN DE INVATAMANT
CICLUL I

I - Misiunea programului de studiu
Misiunea Planului de invagimant reflectd misiunea Programului de studii universitare de licenta Tehnologia

Prelucrarii Produselor Agricole, oferind pregiatire academica si practicd in conducerea proceselor tehnologice din
toate ramurile industriei alimentare, in optimizarea acestora, in domeniul analizelor fizico-chimice, al chimiei
alimentelor, al biochimiei §i microbiologiei, care asigura posibilitatea de a lucra in domeniul dinamic al productiei
de alimente, al conditionarii materiilor prime, al controlului calitétii i expertizarii produselor alimentare, cu scopul

reducerii riscurilor si cresterii sigurantei in consum a alimentelor.

II - Obiectivele programului de studiu
Obiectivele planului de invatamant vizeaza pregatirea de specialisti pentru unititile de industrie alimentard cu

capital de stat i privat, pentru institutele de cercetare, pentru institutele de proiectare de profil, asigurarea cu cadre
didactice de specialitate a invatamantului preuniversitar, formarea de ingineri de industrie alimentard capabili sa
prezinte devotiune pentru sistemul fnviatdrii permanente, si-si demonstreze excelenta i inovatia in rezolvarea
problemelor, in luarea deciziilor in actualul context social i global si care sd dezvolte o atitudine de lider in
practica profesionala.

III - Cerinte pentru absolvirea ciclului

- Credite pentru discipline obligatorii si optionale: 240
- Sustinerea si promovarea examenului de diploma: 10

1V - Structura anului universitar (in saptamini):

Anul de | Activititi didactice Sesiunea de examene Practica Vacante
studii | Sem.1 | Sem.II | Tama | Vara |Refaceri Iama |Primavara| Vara
credite
I 14 14 3 3 2 3 2+1* 1 9
1I 14 14 3 3 2 3 2+1* 1 9
111 14 14 3 3 2 3 2+1* 1 9
v 14 10+4** 3 3 1 0 2+1* 1 0
* - o0 sAptdménd vacantd intersemestriala
** - 4 siptimani pentru elaborarea proiectului de diploma
Decan Director departament,
Conf. univ. dr. ing. Daniela Conf. univ. dr. ing. Elena
Cristiana ALEXANDRESCU BARASCU \
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V - Nr. de ore pe siptimini

Anul de studii Sem. I Sem. II Alte mentiuni
I 26 26 Pracfica 90 ore
11 26 26 Practica 90 ore
111 26 26 Practica 90 ore
v 26 26 (10 sapt.) Elaborare proiect diploma 120 ore

VI - Modul de alegere a cursurilor optionale, condifionari.

Optiunea pentru una din discipline optionale este conditionati de:
- numirul minim de studenti admis pentru constituirea formatiilor de studiu, in conformitate cu
prevederile legale si standardele ARACIS 1n vigoare;

- posibilitatea facultaii de a realiza gruparea lor astfel incat, aceasta sa conduci la eforturi financiare
minime, eforturi reclamate de baza materiala si de incadrarea cu personal didactic.
Pentru o disciplina optionali sau un modul optional nu se pot inscrie mai multi studenti decét numérul maxim care

se stabileste de Consiliul Facultatii.
Daci exista mai multe cereri decdt numarul maxim stabilit, departajarea pe discipline §i module opfionale se va

realiza in functie de media anului de studiu anterior.
VII - Conditii de inscriere in anul de studii urmitor

Studentii pot fi inscrisi in anul urmator fara s realizeze toate punctele de credit, in conformitate cu prevederile
Regulamentului privind Activitatea Profesionald a Studentilor, adoptat de Universitatea ,,Valahia” din Targoviste.

VIII - Competente si ocupatii
Competente
Competentele generale permit abordari stiintifice ale problematicii specializarii asigurind ntelegerea, inovarea si
crearea de cunostinte noi. Acestea se refera la:
- culegerea, analiza §i interpretarea datelor din punct de vedere cantitativ si calitativ, din diferite surse, formularea

de argumente, decizii si demersuri concrete;
- utilizarea tehnologiilor informatice moderne: softuri specializate de procesare a datelor, redactare si prezentare a

rezultatelor;
- elaborarea de proiecte, rapoarte si articole stiintifice folosind un limbaj tehnic si stiintific adecvat, intr-o forma

corectd, clari si concisa;
- utilizarea unor moduri diverse de comunicare pentru exprimarea orala si in scris a ideilor, opiniilor i conceptiilor;

- capacitatea de elaborare a unui program personal de autoperfectionare; autonomie, responsabilitate §i interacfiune

sociali;
- conceperea §i conducerea proceselor specifice domeniului.

Abilitatile cognitive specifice asigurd intelegerea, analiza, sintetizarea §i utilizarea informatiilor, conceptelor,

teoriilor si metodelor din domeniu. Acestea se referi la:

- aplicarea conceptelor, teoriilor §i metodelor de investigare fundamentale in domeniu pentru elaborarea de
proiecte, studii de caz si demersuri profesionale;

- capacitatea de prelucrare, sintetizare §i interpretare a unui set de informatii, pentru rezolvarea unor probleme de

bazd si de evaluare a solutiilor posibile;
- analiza independenta a unor probleme proprii specializarii si capacitatea de a comunica $i demonstra solutiile

- capacitatea de a aborda si evalua probleme complexe si de a comunica §i demonstra rezultatele evaludrii proprii;

- initiativa in analiza si rezolvarea problemelor;

Decan, Director departament,

Conf. univ. dr. ing. Daniela Conf. univ. dr. ing. Elens
Cristiana ALEXANDRESCU BARASCU -
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Competentele profesionale dobandite prin parcurgerea Programului de studii Tehnologia Prelucrdrii Produselor

Agricole se referd la:

1. Identificarea, descrierea si utilizarea adecvata a notiunilor specifice stiintei alimentului si sigurantei alimentare.
2. Conducerea proceselor generale de inginerie, exploatarea instalatiilor §i echipamentelor de industrie alimentara.
3. Supravegherea, conducerea, analiza §i proiectarea tehnologiilor alimentare de la materii prime pana la produs
finit.

4. Planificarea, organizarea si coordonarea activitatilor de marketing agro-alimentar.

5. Proiectarea de produse alimentare noi, implementarea si managementul de proiecte.

6. Managementul calit&tii pe lantul agro-alimentar.

Ocupatii posibile

1. Inginer in industria alimentard / Cod COR/ ISCO-08: 214514
2. Proiectant inginer produse alimentare / Cod COR/ ISCO-08: 214516

3. Inspector de specialitate inginer industria alimentara / Cod COR/ ISCO-08: 214519

Decan Director departament,
Conf. univ. dr. ing. Daniela Conf. univ. dr. ing. Elena
Cristiana ALEXANDRESCU BARASCU ,
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IX. Planul de invitimant pe semestre.
Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare

Se aplica pentru anul I de
studiu incepand cu anul

Program de studii: Tehnologia Prelucririi Produselor Agricole universitar 2025/2026
Anul I
Semestrul I
Nr. CcOoD Disciplina Nr. Eaillll':l:;:: e Numar ore Forma de
ert. credite | studentutui | (ore) verif.
(L) C |l s 1 L | P | Total
Discipline obligatorii
1 | LPA 1 B F 01 |Matematica si statistica 4 100 44 2 2 0 0 56 E
2 | LPA 1 B F 02 |Chimie 3 75 33 2 0 1 0 42 E
3 | LPA 1B F 03 JGeometrie descriptivé si Desen tehnic 5 125 83 2 0 1 0 42 \%
4 | LPA 1B F 04 |Chimia alimentelor 5 125 55 3 0 2 0 70 E
5 | LPA 1 B F 05 jInformatic aplicatd 5 125 69 2 0 2 0 56 \Y
6 | LPA 1 BF 06 |Fizica alimentelor 4 100 58 2 0 1 0 42 E
7 | LPA 1B C 07 |Limba straina 2 50 22 0 2 0 0 28 \%
8 | LPA 1 B C 08 |Educatie fizica si sport 2 50 22 0 2 0 0 28 v
— . r 4k,
Total discipline obligatorii 30 750 386 13 6 - 7 0 364 E, 4V
Discipline facultative aferente programului de studiu
9 | LPA1F C09 |Voluntariat 1 3 75 15 60 ore 60 AR
Tota_l discipline facultative aferente programului de 3 75 15 | | | 60 1A/R
Istudiu 0
Discipline facultative aferente modulului psihopedagogic
10 IPPl 1BF01 |Psihologia educatiei 5 125 69 2 2 0 0 56 E
I'({tal dusmplnie facultative aferente modulului 5 125 69 2 2 0 0 56 1E
Lps:hopedaﬂu: 4
Semestrul 11
Nr. COD Disciplina Nr. ii:?::: [Pretre Numar ore Forma de
ert. credite | scudentumi | ore) C S L P Total | verif.
{orc)
Discipline obligatorii
11 | LPA 1BF 10 |Analizd instrumentald 5 125 69 2 0 2 0 56 E
12 | LPA 1BF 11 |Grafica asistatd de calculator 4 100 44 2 0 2 0 56 E
13 | LPA 1 B F 12 |Elemente de inginerie electrica 4 100 44 2 0 2 0 56 v
14 | LPA 1 B F 13 |Biochimie alimentard 5 125 41 3 0 3 0 84 E
15| LPA 1 BF 14 JElemente de inginerie mecanica 4 100 44 2 2 0 0 56 E
16 | LPA 1 B C 15 JLimba straina 2 50 22 0 2 0 0 28 \%
17 ) LPA 1 B C 16 |Educatie fizica si sport 2 50 22 0 2 0 0 28 \%
18 | LPA 1 BF 17 |Practicid 4 100 10 3 sdpt. X 6 ore/zi x 5 zile/sapt. 90 \Y%
Total discipline obligatorii 11 6 9 0
otal discipline obligatorii - 250 N 296 | 2|6 | asa | 4E,4v
Discipline facultative aferente programului de studiu
19 I LPA1FC18 'Voluntariat 2 3 75 15 60 ore 60 A/R
Tota.l discipline facultative aferente programului de 3 75 15 o f o] oo 60 1 AR
studiu
Discipline facultative aferente modulului psihopedagogic
20 [PP1 1BF 01 |Pedagogie I: 5 125 69 2 2 0 0 56 E
Fundamentele pedagogiei
Teoria si metodologia curriculum-ului
Total discipline facultative aferente modulului 2 2 0 0 56 1E
: : 5 125 69
Lpsnhopedagoglc P 4
Nota: 3 T Zﬂri@care; A/R - admis/respins

Decan, Director departament,

o

o/
mg/él‘sé{ea}‘m Conf. univ. dr. ing. Daniela Cristiana Alexandrescu

Conf. univ. dr. ing. Elena Bardscu
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IX. Planul de inviifimant pe semestre.
Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare

Se aplica pentru anul II de

studiu Incepand cu anul

Program de studii: Tehnologia Prelucririi Produselor Agricole universitar 2026/2027
Anul II
Semestrul I
Nr. COD Disciplina Nr. el [ebsam Numar ore Forma
crt. credite | sdentutui fure) C S L P Total | de verif.
(ore)
Discipline obligatorii
1 | LPA2BF 01 |Fenomene de transfer 5 125 83 2 1 0 0 42 E
2 | LPA2BF 02 |Principiile nutrifiei umane 5 125 55 3 0 2 0 70 E
3 | LPA2BF 03 [Microbiologie generald 5 125 41 3 0 3 0 84 E
4 | LPA2BF 04 |Metode spectroscopice de analizd a 4 100 72 1 0 1 0 28 v
alimentelor
3 | LPA 2 B S 05 |Biochimia produselor alimentare 5 125 41 0 0 84 E
6 | LPA2B C 06 |Limba straind 5 47 0 0 28
S— . e 0
Total discipline obligatorii 27 675 339 12 3 = 9 336 4E, 2V,
Discipline optionale
7 | LPA 2 O F 07 |[Metode cromatografice si electroforetice de
analiza ahm_ente?or _ . . 3 75 47 1 0 | 0 8 v
8 | LPA 2 O F 08 |Metode enzimatice si imunologice de analiza
Total discipline optionale 3 75 4 1 0 : 1 0 28 v
| Discipline facultative aferente programului de studiu
9 JILPA2FF 09 |[Politici gi strategii globale de securitate 3 75 33 1 2 0 0 42 v
alimentara
10 | LPA 2 F C 10 |Educatie fizicd si sport 2 50 36 0 1 0 0 14 \'
11 | LPA2F C 11 |Voluntariat 3 3 75 15 60 ore 60 AR
Total discipline facultative aferente programului de studiu P 200 84 1 I 3 ‘! 0] o 116 2V, 1A/R
Discipline facultative aferente modulului psihopedagogic
PP12BF 01 |Pedagogie II:
Teoria g1 metodologia instruirii 5 125 69 2 2 0 0 56 E
Teoria i metodologia evaluarii
Total discipline facultative aferente modulului psihopedagogic 5 125 69 2 2 : 0 [1] 56 1E
Semestrul 11
Nr. COD Disciplina Nr. f::'::;: Rt Numar ore Forma
crt. credite | swientaut | (ore) C I 3 I L I P I Total | de verif.
{ore)
Discipline obligatorii
13 | LPA 2B F 12 |Microbiologia produselor alimentare 5 125 41 3 0 3 0 84
14 | LPA2BF 13 |Operatii unitare in industria alimentara 1 4 100 44 2 2 0 0 56
15| LPA2BF 14 Principii §i m.etode de conservare a 5 125 ss 3 0 5 0 70 E
produselor alimentare
16 | LPA2BF 15 |Aditivi si ingrediente in industria alimentars | 5 125 5 3lo]lz2]o 70 E
17 | LPA2B C 16 |Limba striini 3 75 47 0 2 0 0 28
18 | LPA2B F 17 [Practica 5 125 | 35 3 sapt x 6 ore/zix 3 90
zile/sapt
Total discipline obligatorii
: = 27 675 277 1 I 4 2l2 U I ! 398 4E, 2V
|Discipline optionale
19 | LPA 2 O S 18 |Inocuitatea produselor alimentare
- 3 75 19 2 0 2 0 56 \
20 | LPA 2 O S 19 JAlimente cu destinatie speciala
Total discipline optionale 3 75 19 2 0 - 2 0 56 v
Discipline facultative aferente programului de studiu
21 JLPA 2 F S 20 Tehnologii penerale in industria alimentard 3 75 33 2 0 1 0 42 V
22 | LPA 2 F C 21 |Educatie fizica si sport 2 50 36 0 1 0 0 14 \%
23 | LPA2F C 22 |Voluntariat 4 3 75 15 60 ore 60 A/R
Total discipline facultallvcj&mg_g programului de studiu 3 200 84 2 ]l 1 11]o 116 |2v,1AR
i m ANz
2 2 0 0 56 E
— 0104 4 1E
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Director departament,

Conf. univ. dr. ing. Elena Barascu
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IX. Planul de invitamant pe semestre.
Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare

Se aplica pentru anul III de
studiu incepand cu anul

Program de studii: Tehnologia Prelucririi Produselor Agricole universitar 2027/2028
Anul IIT
Semestrul 1
Nr. CoD Disciplina Nr. | Estimarea | Pregatire Numar ore Forma
crt. credite| ot | o [TC [ S | L | P | Total| de
(ore) verif.
Discipline obligatorii
1 | LPA3BF 01 |Operatii unitare in industria alimentara 2 5 125 55 3 2 0 0 70 E
2 | LPA3BF 02 |lgiena societdtilor din industria alimentara 5 125 69 2 0 2 0 56 A%
3 | LPA3B S 03 |Tehnologia laptelui si produselor lactate 5 125 55 3 0 2 0 70 E
4 | LPA3 B S04 |Tehnologia conservelor vegetale 5 125 55 3 0 2 0 70 E
5 | LPA3 B S05 |Tehnologia vinului 5 125 69 2 0 2 0 56 E
Tdiscioh . -
Total discipline obligatorii 25 625 303 13 2 - 8 0 322 |4E, 1V
|Discipline optionale
6 | LPA3 O S 06 |Tehnologia bauturilor distilate v
- - 5 125 83 2 0 1 0 42
7 | LPA3 O S 07 |Tehnologia produselor apicole
Total discipline optionale 5 125 83 2 0 - 1 0 4 v
Discipline facultative aferente programului de studiu
8 | LPA3FF 08 [Psihologia alimentatiei umane 3 75 33 1 2 o] o 42 v
9 | LPA3F C09 |Voluntariat 5 3 75 15 60 ore 60 A/R
Total discipline facultative aferente programului de studiu 6 150 43 1 2 J oo 102 1v,1
3 A/R
Discieline facultative aferente modulului psihopeda_gogic
10} PP13 B F 02 ]Instruire asistata de calculator 2 50 22 1 1 0 0 28 ©
11§ PP13BFO0l Practlf:a pe.dagogl?a m.mvatamantul 3 75 13 0 3 0 0 42
Jpreuniversitar obligatoriu (1)
Total discipline facultative aferente modulului psihopedagogic 5 125 55 1 4 1 0 0 70 2C
Semestrul II
Nr. COD Disciplina Nr. E’“_"{“}"_ﬁ Pregurire Numar ore [Forma
ert, credite| scuutaif @ | C | S | L | P | Total | de
(ore) verif.
Discipline obligatorii
12| LPA3BF 10 ‘Utilaje in industria alimentara 3 75 19 2 0 0 2 56 E
13| LPA3B S 11 |Controlul si asi litdfii produsel
S ontrolul §i asigurarea calitétii produselor 5 175 Es 3 0 3 o 70 B
alimentare
14| LPA 3 B S 12 [Instalafii de frig si climatizare in industria
] n 3 75 47 1 0 0 1 28 v
alimentara
15| LPA3 B S 13 |Technologia maltului si a berii 4 100 30 3 0 2 0 70 E
16 | LPA3 B S 14 |Tehnologia moraritului 4 100 44 2 0 2 0 56 E
17| LPA3BF 15 |Practica 5 125 40 3sdpt. x 6 ore/zi x 5 zile/sapt 90 A\
Total discipline obligatorii - 2 o TH D 2!) 6 | 3 30 |ag,2v
IDiscipline optionale
18 | LPA3 OF 16 |Trasabilitatea produselor alimentare 2 2 0 0 56
. - - 4 100 44 \Y%
19| LPA3 OF 17 |Toxicologia produselor alimentare 2 0 2 0 56
Total discipline optionale 1 4 100 44 2 j [ 56 Y
|Discipline optionale 2
20 JLPA3 O C 18 [Contabilitate gi analiza economico-financiard 2 =5 - " q 0 N o8 o
21 [LPA3 O C 19 |Etica si integritate academica
Total discipline optionale 2 2 50 2 1 1 ] 0 0 28 v
Discipline facultative aferente programului de studiu
22] LPA 3 FF 20 |Legislatic si protectia consumatorilor 3 75 33 2 1 1 o] o 42 v
23| LPA3FC21 [Volunta:iat 6 3 75 15 60 ore 60 | AR
einline 1. n ° n
Total discipline facultative aferente programului de studiu 6 150 43 2 1 3[ [ 102 v
|Discipline facultative aferente modulului psihopedagogic
24] PP13BFO03 Managem%llt}.\l clasei de elevi 3 75 47 1 1 0 0 28 E
25| PP13BF04 |Pricli c‘&-\.m inviltamantul
‘9 cqu I .,t 2 50 8 0 3 0 0 42 C
/ mﬁv A LIy ?n{{ )
Total discipline facul ,a‘ulul sihopedagogic 1 4 0 (1] .
s:/"f» - »,&K \ 5 | 125 | s5 < 70 |iE,1C

Nota: 2 'F 11 a%& L{_-{:Qlue‘m V= verificare; A/R - admis/respins
'jB_ fof !.;T:i N : Decan, Director departament, °
Conf. univ. gr.+4" : .univ. dr.ing. D * ~ “stiana Alexandrescu  Conf. univ. dr. ing. Elena Barésc.
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IX. Planul de invi{imint pe semestre.
Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare

Se aplica pentru anul IV de
studiu incepénd cu anul

Program de studii: Tehnologia Prelucririi Produselor Agricole universitar 2028/2029
Anul IV
Semestrul I
Nr. COD Disciplina Nr. i:"‘:‘l'::: e Numar ore Forma
ert. credite | swdentului (ore) C S L P Total |de verif,
{ore)
Discipline obligatorii
1 | LPA 4 BF 01 |Designul si proiect: dusel i1
Designul §i proiectarea produselor noi in 5 125 69 5 0 0 ) 56 v
industria alimentara
2 |LPA 4 B S 02 |Tehnologia cémii i produselor din came 5 125 55 3 0 2 0 70 E
3 | LPA 4 B S 03 | Tehnologia uleiurilor vegetale si derivatelor 5 125 69 2 0 2 0 56 E
4 |LPA4BS04 Tehnologia panificatiei si produselor fainoase 5 125 55 3 0 2 0 70 E
5 |LPA 4 B S 05 | Tehnologia zaharului 51 produselor zaharoase 5 125 69 2 0 2 0 56 E
Total discipline obligatorii 25 625 317 12 0 - ] 2 308 |4E,1v
Discipline optionale
6 |LPA 4 O S 06 |Tehnologia produselor de patiserie si
cofetarie 5 125 69 2 0 2 0 56 v
7 JLPA 4 O S 07 |Tehnologia amidonului
Total discipline optional
iscipline optionale 5 125 69 2 0 ! 2 0 56 v
Discipline facultative aferente programului de studiu
8 |LPA 4 F S 08 | Deseuri alimentare si risipa de alimente 3 75 33 1 | 0 [ 2 | 0 42 v
9 |LPA 4F C 09 |Voluntariat 7 3 75 15 60 ore 60 AR
Total discipline facultative aferente programului de studiu 6 150 48 1 J o] 2 ]o 102 1v,1
A/R
Semestrul 11
Nr. COD Disciplina Nr. EZ:::::: i uh Numar ore Forma
crt. credite | studentlui (ore) C S L P Total |de verif.
(ore)
Discipline obligatorii
10 | LPA 4 BT 10 JAmbalaje si design 1n industria alimentara 4 100 70 2 1 0 0 30 E
11 |LPA 4 BF 11 |Biotehnologii alimentare 5 125 65 3 0 3 0 60 E
12 | LPA 4 BF 12 |Management in industria alimentara 2 50 30 1 1 0 0 20 v
13 | LPA 4 B S 13 |Tehnologii speciale in industria alimentara 5 125 75 3 0 2 0 50 E
14 | LPA 4 B S 14 |Model i i
S ode! area s: agtomatl'zare.a procefelor 4 100 60 ) 0 0 5 40 E
tehnologice in industria alimentara
15 | LPA 4 B F 15 |Elaborarea proiectului de diploma 5 125 5 4 sapt. x 6 ore/zi x 5 zile/sapt. 120 A%
Total discipline obligatorii
otal discipline obligatorit 55 | es | s0s fttl 2 2|0 5 121 30 |ag2v
Discipline optionale
16 | LPA 4 O S 16 | Tehnologii de valorificare a subproduselor si
deseurilor din industria alimentara 5 125 65 3 0 3 0 60 v
17 | LPA 4 O S 17 jReologia alimentelor
Total discipli tional
otal discipline optionale 5 125 6 3 0 ! 3 0 60 v
Discipline facultative aferente programului de studiu
18 JLPA4FS 18 Anﬂi?WgoalMentme 3 75 45 1 I 0 l 9 I 0 30 v
i
19 |[LPA4FC19 W@E‘#—f{?\ 3 75 15 60 ore 60 AR
Total discipline fa/ﬂtat thnrmwﬂ(qg mu‘lm de studiu : - P 1] o] 2 o 90 1v,1
e ;,.,,]\ 3 A/R
Nota: 2 Lﬁ ﬂré‘rhﬁi' Q{R - admis/respins
.I i ? |5 :j
R L7 f )X/ Decan, Director departament,
Conf. univ. dr. ing.\tan ér?l‘eim-Séﬂslaq { \Cohf univ. dr. ing. Danigla Cristiana Alexandrescu  Conf. univ. dr. ing. Elena Baras:
..‘//
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